


AWle ansene Specsen,
bonnen Sce bei uns im Lokal u unsenen

cm Familienbetnicd sect 1960

Vtine Familien Rlents & Stacker
Maultaschen Muffin s v
an marinierten Blattsalaten > serviert 10,50 €
Veggie Mutfin s =
an marinierten Blattsalaten > serviert 10,50 €
Geriuchertes Lachs
Nordlandlachs gerdauchert mit Pfeffer-Creme fraiche # und Baguette 12,90 €
Klemner Salatteller Rohkostsalate 2240, Kartoffelsalat 2244 Blattsalate >» 7,10 €
Frischer Kartoffelsalat ==+ Hausgemacht nach Oma s Rezept 6,10 €

Sappen aus der Tasse

Kraftbrithe mit Klosschen s 6,90 €
Kraftbrithe mit Kriauterfliadle s 6,90 €
Kraftbrithe mit Leberklosschen vom Rind s 6,90 €
Kraftbrithe mit Maultaschen s 6,90 €

immer Dienstag gibt’s bei uns die besten Spare Ribs im ganzen Landkreis.
Am Biiffet konnt Ihr euch von 18.00-21.00 Uhr nach Herzenslust und Hunger bedienen.
fir bekommt Thr:

Schweine Ribchen, Beilagen, Salate, Dips & Baguette



GroRer Salatteller

Rohkostsalate 2240, Kartoffelsalat »2414, Blattsalate > mit Joghurtdressing 21247

Salat ,,Club®

Karotte, Gurke 2240, Blattsalat, Joghurtdressing >»+, Knoblauch, Kisesticks #47

Salat ,,Chef™

Rohkostsalate »24v, Kartoffelsalat 224+, Blattsalate mit Joghurtdressing >~
serviert mit Kochschinken '+, Kise » und gekochtem Ei» dazu Baguette *»

Salat ,,Lady*

Rohkostsalate »24v, Kartoffelsalat 224+, Blattsalate mit Joghurtdressing >~
serviert mit Friichten, Streifen von der Truthahnbrust, Mandeln » und Baguette *»

Salat , Edelfisch®

Tomatenecken und verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing 247
serviert mit gebratenen Edelfischfilets # und Baguette

Fioch

Fisch Grillteller

Edelfischfilets ' gegrillt dazu Garnelen, Gemiise-Safran-Reis  und KriutersoRle ~

Gebratenes Zanderfilet

an Gemusestreifen », Petersilien-Kartoffeln # und KriautersoRle #

Sratyle Spebitakel

immer Montags heilt es auf die Kisespitzle, fertig, los....

12,90 €

14,90 €

17,90 €

17,90 €

19,00 €

27,20 €

27,20 €

Am Biiffet konnt Ihr euch von 18.00-21.00 Uhr nach Herzenslust und Hunger bedienen.

fiir 19,90 € pro Person bekommt Thr:

Verschiedene Kisespitzle mit tollen Toppings, SoBen und Salatauswahl



1 / 2 Hahnchen mit Pommes frites 15,60 €

Fiir die Zubereitung mussen Sie immer eine Zeit von 30 min. einplanen.
‘Wir garen Thr Hihnchen immer frisch nach Bestellung. Seit {iber 60 Jahren nach
dem gleichen Rezept zubereitet, von Generation zu Generation weitergegeben.

Sie konnen jederze"it eine Beilage zu Ihren Gerichten austauschen lassen,
hierfiir verrechnen wir pro Anderung 1,00 €. Folgende Beilagen stehen zur Wahl:

Spitzle / Semmelknodel / Kisespitzle / Pommes frites / Kroketten / Twister
‘Westernkartoffeln / Bratkartoffeln / Schupfnudeln

Holztillersteak

Saftiges Stiick vom Schweinenacken (roh ca. 250g) gegnillt

und mit Speck-Zwiebeln * sowie etwas BratensoRe * serviert 18,50 €

Rumpsteak

Zartes Stiick vom Roastbeef (roh ca. 250g) gegrillt mit Kriuterbutter ~ serviert 26,30 €

Kalbssteak

Stiick aus der Kalbssteakhiifte (roh ca. 250g) gegnllt mit Kriauterbutter ~ serviert 28,30 €
v . g . & @ .

Pommes frites 160€ | Ketchup 0,50 €

Kroketten « 560€ | Mayonnaise = 0,50 €

Westernkartoffeln » 560€ | Knoblauch Dip s 9,90 €

Twister-Kartoffeln » 6,10€ | Scharfer Ketchup Dip«  220¢

Bratkartofteln 6,10€ | BratensoRe~ 9,70 €

Spitzle »» 700€ | RahmsoRe »» 9,70 €

Schupfnudeln s 700€ | ChampignonrahmsoRe =~ 3,70 €

Semmelknode] s 700€ | Brotss 1,50 €

Kisespitzle iz 790€ | Baguette 1,50 €

Buntes Gemiise 750€ | Geschmailzte Zwiebeln — 4,20¢




Sonneck Topfle
Medaillons vom Schweinefilet & Rinderfilet
mit Champignons, Gemiise, Schupfnudeln #4 & RahmsoRe ~»

Rostbraten

Roastbeef mit Rostzwiebeln, hausgemachte Spitzle #+ & BratensoRe »

Rostbraten Schwibisch
Roastbeef, Rostzwiebeln, Schupfnudeln »#, Sauerkraut, Maultasche #4» & SoRe »

Medaillons vom Schwein
Zarte Stiicke vom Filet mit Kisespitzle 124447 Réstzwiebeln & BratensoRe »

Grillteller ,,Uwe*

Steaks vom Rind, Schwein & Pute mit Gemiise, Pommes frites, Krauterbutter ~

Kalbsrahmbraten
Sanft geschmorter Kalbsbug mit hausgemachten Spitzle 4+ & RahmsoRe »#

Braten vom Hirsch
Hirschkalbskeule geschmort mit Wildpreiselbeeren, Spitzle »4 & WildsoRBle 4+

Schweinebraten
Sanft gegarter Schweinenacken mit hausgemachten Spitzle »+ & BratensoRe »

Sauerbraten vom Rind
Rinderbug eingelegt »2 und geschmort, serviert mit Semmelknodel #44 & SoRle 7+

Fleischkiichle

Y./ .
'j,( v/"",b.l"’~ .h,‘.‘”,\

30,90 €

27,10 €

29,10 €

25,70 €

24,80 €

18,00 €

19,90 €

15,20 €

18,10 €

Fleischkiichle #+ nach Oma s Rezept mit hausgemachten Spiitzle »» & BratensoBe » 13,70 €

Leberknodel gerostet

Hausgemachte Leberknodel 4+ angebraten in der Pfanne mit Ei

Maultaschen tiberbacken ,hausgemacht®
Maultaschen »#44 angebraten in der Pfanne mit Ei» und Kise 24 iiberbacken

12,50 €

15,90 €



Vegetarnisct:

Gemiusebratlinge »~

frisch zubereitet mit Rahmchampignons  und Schupfnudeln ~+ serviert 20,10 €
Kisespitzle

mit hausgemachten Spitzle »+, Sahne v, Kise >+ und mit Rostzwiebeln serviert 13,80 €
Gemauseteller

Gemise sanft gedampft mit Grilltomate, Gemiise-Safran-Reis ¥+ & KriutersoBle ~ 21,50 €

Schuitsel

Jagerschnitzel vom Schwein
Zarter Schweinerticken (natur) mit Champignons, Spitzle ~+ und BratensoRe » 18,70 €

Wiener Schnitzel vom Kalb

Kalbssteakhtifte paniert #+ mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise # 23,40 €

Schnitzel vom Schwein

Schweinerticken paniert #4 mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise »4» 15,90 €

Schnitzel von der Pute

Putenbrust paniert #+ mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise »4r 15,90 €

Cordon bleu vom Schwein
Schweinerticken paniert #4, gefiillt mit Kise 244 & Schinken * dazu

Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise #41 18,70 €
1 mit Konservierungsstoft Al Glutenhaltiges Getreide
2 mit Farbstoff A2 Krebstiere
3 mit Antioxidationsmittel A3 Eier
4 mit Stissungsmittel Saccharin A4 Fisch
i mit StiBungsmittel Cyclamat AS Erdniisse
6 mit StiBungsmittel Aspartam enth. Phenylalaninquelle A6 Soja
7 mit SiiBungsmittel Acesulfam A7 Milch
8 mit Phosphat A8 Schalenfriichte
9 Geschwefelt A9 Sellerie
10 Chinhaltig Al0 Senf
11 Coffeinhaltig All Sesamsamen
12 mit Geschmacksverstirker Al2 Lupine
13 Geschwirzt Al3 Weichtiere
14 Gewachst Al4 Schwefeldioxid und Sulfit
15 Gentechnisch verindert Eine detaillierte Beschreibung der einzelnen Allergene bekommen
Sie auf Wunsch bei der Geschiftsfithrung.

Hotel Restaurant Sonneck - Fischweg 2 - 74523 Schwibisch Hall / Gottwollshausen

Telefon & WhatsApp 0791 970670 - info@sonneck-klenk.de - www.sonneck-klenk.de



